Carte du Soir,

Le Chef et son équipe vous propose :

Entrées à la Carte

Salade tiède au Crottin de Chavignol sur son  pain aillé grillé……..12.50€ 

Grande assiette de Saumon fumé aux câpres et son pain toasté……..15.50€ 

Poêlée de Foie Gras à l’Armagnac........18.50€ 
Salade Gourmande au Magret de Canard, poêlée tiède de Foie Gras pommes fruits,

Assaisonnée au vinaigre de Balsamique……….18.50€
Plats à la Carte
Tartiflette au Reblochon et au jambon cuit, mesclun de salades……..12.50€

Carpaccio de bœuf, sauce au basilic et ses copeaux de parmesan……..14.00€
Tartare de bœuf « Charal » VBF « Maison », frites…….14.00€
Bavette sauce Roquefort, garniture du jour……..14.00€ 
Pavé de saumon aux tagliatelles « BIO » et sa sauce provençale........18.50€
Desserts à la Carte
A la découverte de saveurs autour de la vanille : 

Trois boules de glace vanille de Madagascar, noix de Pécan, choco-cookies
 et son pot  de crème brûlée……..7.50€
Sorbet mirabelle arrosé à l’Eau de Vie de Mirabelle…….8.50€
Sorbet framboise arrosé à l’Eau de Vie de Framboise……..8.50€
Sorbet citron arrosé au Marc de Gewürztraminer……..8.50€
Tarte tiède aux pommes « Maison » accompagné de son petit pot de crème anglaise……6.50€
Toutes nos viandes sont en provenance de l’Union Européenne

Service et taxe compris

